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n lo alto de las montanas encantadas del Valle de Panchoy, a solo veinte minutos de la mistica
ciudad de Antigua, Guatemala, se encuentra Hobbitenango, un lugar nacido de un profundo interés
por la sostenibilidad, la naturaleza, buena comida y la alegria de compartir. Era el anhelo de un grupo
de amigos por escapar del ritmo frenético de la vida moderna y reencontrarse con lo verdaderamente
esencial. Porque, ¢quién entre nosotros no busca un respiro de los correos electronicos interminables,
los mensajes insistentes, los atascos de trafico y los trolls que acechan en las sombras al caer la noche?

Lo que comenzé como un suefio humilde de construir una pequena eco-aldea al estilo hobbit, un
refugio de paz y camaraderia, ha florecido en un reino magico que ha capturado los corazones de
los locales y los viajeros de tierras lejanas—magos, elfos y enanos por igual. Desde el aho 2015,
Hobbitenango ha crecido y prosperado, sus casas estilo hobbit en cantadoras, posadas
acogedoras, han sido disenadas para avivar las llamas de la imaginacion y el asombro en jovenes y viejos.

Hoy, con orgullo, ofrecemos docenas de areas magicas y divertidas para que los aventureros descubran
dentro de nuestro reino, desde nuestros deliciosos restaurantes hasta juegos de feria caprichosos y una
posada calida y acogedora. Ya sea que vengas por un dia o te quedes a pasar la noche, te invitamos a
liberar tus cargas, relajarte y deleitarte con las vistas impresionantes del Valle de Panchoy y los
majestuosos volcanes que se erigen como centinelas. Hobbitenango no es simplemente un destino;
es una aventura para los sentidos, un viaje a un mundo donde la magia es real y cada rincon invita
a la exploracion y el deleite, haciendo que el mundo mundano parezca solo un lejano recuerdo.

Asi que, preparate con un sentido de aventura, ponte tus zapatos mas comodos, quiza una capa calida para
el clima fresco, y, si tienes una, puede venir bien una espada que brille azul en presencia de orcos. Preparate
para embarcarte en el maravilloso viaje que es Hobbitenango, donde cada dia se despliega como un cuento
de hadas esperando ser vivido. En esta tierra de encantamiento, que no solo encuentres un respiro de lo
ordinario, sino un lugar donde tu espiritu pueda volar y tu imaginacion correr libre.

Nestled in the enchanting mountains of the Panchoy Valley, but a mere twenty-minute journey from the ancient
city of Antigua, Guatemala, Hobbitenango sprang from a deep love for sustainability, nature, and playfulness, along
with alonging to escape the tumultuous pace of modern life and return to what truly matters. For who among us does
not yearn for a respite from emails, a deluge of messages, traffic snarls, and trolls lurking in the shadows after sunset?

Whatbeganasahumblevisiontocreateasmallhobbit-styleeco-village,ahavenforfriendstoshare,hasblossomedintoa
magicalrealm thathas captured the hearts oflocalsand travelers from distantlands—wizards, elves,and dwarvesalike.
Since its founding in 2015, Hobbitenango has grown and flourished, its enchanting hobbit-holes and charming inns
inspiredbyourmostcherishedfantasytales,craftedtokindletheflamesofimaginationandwonderinbothyoungandold.

Today, we proudly offer dozens of areas of magic and fun for wonderers to discover within our realm, from our
delightful eateries to whimsical fair games and a Cozy hobbit-style homes for you to spend the night. Whether you
come for a day or linger for the night, we invite you to cast off your burdens, relax, and revel in the breathtaking
vistas over the Panchoy Valley and the majestic volcanoes that stand sentinel. Hobbitenango is not merely
a destination; it is an adventure for the senses, a journey into a world where magic is real, and every corner
beckons with the promise of exploration and delight, making the mundane world seem but a distant memory.

So, gird yourself with a sense of adventure, don your most comfortable shoes, perhaps a warm cloak for the brisk
weather, and, should you possess one, a sword that glows blue in the presence of orcs. Prepare to embark upon the
wondrous journey that is Hobbitenango—where each day unfolds like a fairytale waiting to be lived.







ALL PHOTOS WERE TAKEN IN HOBBITENANGO FOR ILLUSTRATIVE PURPOSES

HOBBITENANG

eco park - restaurant - hotel

UENTA, LOS HORBITS
O AGRADECERAN

CUENTANOS Si TIENES ALGUNA ALERGIA O RESTRICCION EN TUS ALIMENTOS.
PLEASE LET US KNOW [F YOU HAVE ANY ALLERGIES OF DIETARY RESTRICTIONS,
Az0% SERVICE CHARGE WILL BE ADDED TO YOUR FINAL BILL.

THE HOBEITS THAT PROVIDE SERVICE WILL THANK YOU.
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le a tu mesero 1 refill adicional de cortesia.
{ **Pidele a tu mesero 1 refill adicional por Q5

*Ask your server for 1 free refill.
“*Ask your server for 1 free refill for Q5
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Tortilla de harina rellena con
huevos revueltos, frijoles, aguacate,
queso mozzarella, queso cheddar,
salsa ranchera, banados con crema
agria, acdmpaﬁados de fruta de la
temporada. Elige tu relleno: » Jamén
» Chorizo » Tocino.

lour tortilla filled with scrambled
eggs, beans, avocado, mozzarella
cheese, cheddar cheese, roasted
tomato sauce, topped with sour
cream, accompanied by seasonal
fruit. Choose your filling: > Ham »
Chorizo » Bacon.




Torta de huevo rellena de queso mozzarellay
cheddar, acompanada de fruta de temporada,
salsa ranchera, frijoles volteados y platanos
fritos. Se sirve con pan o tortilla. Elige tu
relleno: » Jamon » Chorizo » Tocino » Tomate y
cebolla » Champinones.

®melette filled with mozzdrella and cheddar

cheese, accompanied by roasted tomato sauce,
refried beans, fried plantains and seasonal
fruit. Served with bread or tortilla. Choose your
filling: > Ham » Chorizo » Bacon » Tomato and

: onion » Mushrooms.
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Jzilete de puyaso o Lomito
mportado al término deseado,

compaiiado de huevos estrellados,
Fﬁ%les parados, salsa ranchera,
?ﬁatqnos fritos, aguacate y queso. Se
sirve con pan o tortilla.

mported Sirloin or Tenderloin Steak
— —cooked to your desired doneness,
served with sunny-side-up eggs,
refried beans, roasted tomato sauce,
fried plantains, avocado, and cream.
Served with bread or tortilla.

Puevo
— VCK)U@O

owboy Eaas
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:E.):Ju: juegquesconmantec juiliaae
rutosrojos,acompanadosidebanano, =
frresaymanicaramelizado-Salsade
tu'eieccion:miel deabejazmieide’
maple;coulis de frutosirojosysalsade:
avellana:.s

:.E)uusulsaa with'red berryjam
Jaccompanied by banandystrawberry.

and caramelized nuts.ayourcnoice of,

sauce: honey,maple’syrup;red berry.

._% reduction’orhazelnut’Spread>



Torito

:@ an brioche con queso crema, frijoles volteados,
una torta de res, aguacate, huevo estrellado al
término, queso cheddar y tocino, acompanado de
fruta de la temporada.

ﬁrioche bread made in-house spread with cream
cheese and refried beans, topped with a beef patty,
a fried egg and avocado, cheddar cheese and bacon.
Served with a side of fresh fruit.



Degayur G

= ﬁ_u_e'_vo"s estrellados o revueltos & -

- acompanados de platanos ;
- fritos, frijoles volteados,
- salsarancherd, queso fresco
y fruta de temporada. Se
“sirve con pan o tortilla.

crambled or fried
eggs accompanied by
fried plantains, refried
beans, roasted tomato
sauce, fresh cheese, and
seasonal fruit. Served
= with bread or tortilla.
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Trozos de fruta de temporada con
yogur, topping de mani cdramelizado,
banano, mora, fresay granola; elija entre
m@,mlel de abaj'ef ° coulis de frutos rojos.

f seasonal fruit with yogurt,
[pellz&d peanut topping, banana,
ckberry, strawberry and granolq,
&se b‘etween honey or red berry
coulis..

owl cfe}(ruia/s
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.Q:.J:Jus hechosencasa con
guacamoie, frijolesychirmol, pico
de gallo, crema agriaycebollias
encurtidasy proteindaia eleccion:
Salsa bolonesa, pollojicamarones,
| lomito. #*35 por todosios
ingredientes.

(las fotografias son con fines
_ilustrativos)

Idomemade nachos with guacamole.
refried beans, roasted tomato
sauce, pico de gaillo, sour cream,
pickled onions, and choice of protein:
Bolognese sauce; chicken, shrimp,
beef tenderioin.

+35for all ingredient
(photographs are forillustrative

purposes).
064

p_J pas fritas'con .jJiiJ\Jdudﬂ;:l).
frijoles parados, guacamol, pico de gallo,
crema agridy cebollas encurtidas,
,J!dJJJJiJ,JJJ‘JJJ_,}dIJD' 2 papas. ”
simples (las fotogra HJ‘LSJJJ an
ilustrativos). ; A5 B N
] 'u - ' St A r b

l*rau:jj fries with .ul.}aiw.l cheese,
refried beans, guacamole, pico de
J..l“), sour cream, and ,.u.lu.laﬂ,izu
ask for the simple option (photog _j,u
are forillustrative M;Jw), '
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motzarell
de gallo, guaca

Retteno de tu

Pollo, Lomito, Champin

mozzarella cheese served wit
pico de gallo, guacan
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Asados (&I término deséado)
Meats (to desired doneness)
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Troll

cm brioche con mayonesa
artesanal, dos tortas de res, queso
mozzarella, tocino, tomate, cebolla,
lechuga, mantequilla y pepinillos
“encurtidos, acompaiiados de papas
fritas.

Brioche bread, artisanal
Qf mayonndaise, two beef patties,
~ mozzarella cheese, bacon, tomato,
onion, lettuce, butter, pickled
cumbers, accompanied by French
fries.

Queso.

an Brioche, torta de res, queso
cheddar, ketchup y mayonesa hecha
en casa acompaiado de papas
fritas.

Brioche bread, beef patty,
cheddar cheese, homemade
ketchup and mayonnaise,
accompanied by French fries.

I)ragon

un Brioche, Mayonesa
artesanal, 2 tortas de carne deres,
salsa de jalapeiio, cebolla, tomate,
lechuga mantequilla acompainado
de papas fritas.

,ﬁousemade Brioche bread,
artisanal mayonnaise, two beef
patties, jalaperio butter with onion,
tomato and lettuce, accompanied
by French fries.
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Cremosa.

B5olonesai 393

mu-unvu.&a&wm’muu i
Primavera Q89 !
Pastda’converdurasyrescassalteadas’

Alfredo’ Q89

Fastaensuave .a,.l.t...u-uum.-.m qum.uu ;

Enjoy ourdeniciousaresh’ ;wsi-_n_l
Chooseyourgavoriteoption:

Carbonaraios
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Lortilla de harina rellena
~de, queso mozzarella, = =
queso cheddar, arroz, = |
frijoles;guacamole, pico’
o gally, craudadgelel,
_ensalddade repollo
acompdnada de fruta de gl
latemporada. Elige tu i
rellenc: Lomito, camaron, L
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cheesejcheddar

rice;refried beans 1 il
guacamole, ,Jl:'.p de gallo, =
Sour, .r.—um, ....IJ,.J..L"' : Jd !




Lechuga mantequilla,

espinaca, champinones,
tomates cherry, queso .
parmesano rallado, vinagreta
de aceite de olivay limén
montada sobre una canasta
de queso parmesano. Puedes
agregar pollo por Q19

Butter lettuce, spinach,

mushrooms, cherry tomatoes,
grated Parmesan cheese, olive
oil and lemon.

Can add chicken for Q19

fe gl

Engalacﬁn obbil
' ﬁoBBit galad

emolacha, espinaca baby,

pepino, aguacate, queso
fresco, chips de tortilla

- con aderezo de yogurt,
aceite de olivay limén.

Beetroot, baby spinach,
cucumber, avocado,
fresh cheese, tortilla
chips with yogurt
dressing, olive oil, and
lemon.










Gorneadas a la lefiq, nsa delgad
elige tu favorita.

(oodfired;thin crust,roasted tomato sauce, mozzarellacheese;choose yourfavorite:
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S fflé:_]lﬂu. Q164
=illarge 1 Q179

=Small Q89
=Medium}] Q149
=Ldrge Q199

i

i = ! ‘ﬂ
=Small Q74 ‘
=HMedium|Q164 |
mlLarge (Q179 )




- small [Q72
= Medium Q164
—.'...J.r.Jd Q79

=Small Q8
=Meaium| Qﬂ‘g :
= Large
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1 ra 1 u | i erus caramelizadas con vino tinto y especias
; f servidos enun crumble de mani acompanado de

de helado de vainilla.

ﬁizcocho barnado con licor de
café con relleno a base de queso
mascarpone expreso y almibar.

§ponge cake soaked in coffee Iim

ith a filling made from mascarpone
cheese, espresso, and syrup

:[q,) astel cremoso sér\:lldo con coulis
de frutos ro;os, fresas y moras
/ frescas

. bg'eumy cake ‘sgrved with red
rry coulis, fresh strawberrles, b

and blackberries

'greme Blrulee, cubierto col

024 Bola de helado / Scoop of Ice cream

Housemade Creme Brulee, topped whit
blackberries and strawberries.



‘?f“ ano de los favoritos ;en la Comarca: Un blend de
- whisky con notas citricas y ligeramente afrutadas,

acompanado de un vermut casero y un sutil toque
~ahumado y amaderado. "
- {
\x L
]E[ favorite at the Comarca: Awhiskey blend with citrus

and slightly fruity nf;tes, accompanied by a homemadek‘ _
vermouth and astbtle srpoky and woody touch. -

uh-

24



/ ali 3 de Elvep Chalice
10(8 E l f Limonsel!o hecho en casa, St-Germain
0B R

ﬁ light and refreshing cocktail made
with homemade limoncello and St

I)WQ rve l? @ Old Germain for a smooth and floral finish.

_Homenaje a Maria Marquez
it

v(,GLhisky bourbon, amargo de angostura,
toque de jugo de pina, con perlas de
naranja con miel, Para amantes de los
~ cocteles clasicos.

- \Uur twist on a classic cocktail with
~ Bourbon Whiskey, Angostura bitters, a
- touch of pineapple juice and pearls of
py and orange.

i
I

Bulterlly Four

£ ;&m infusionado con Butterfly pea,
“syrup-de lavanda, limén recién exprimido,
- coctel cremoso y refrescante. u g

0 Zi creamy and refréshing cocktail made
~with butterfly pea-infused Rum, lavender
G syrup and freshly squeezed lime.
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(/ ctel con base de Mezcal Espadin,
SUp -d-u”[. r.|'”| lll'l‘l‘l.‘J.l’S"di'lll‘ll I “loln
escarchado desal negra, sirope de chilesy.

SO '['I:J;—:&:JJ.‘JJJ}.‘JLLH':&J'II 0 !
~
,\\{Sm.z.:-'yas;;_uh-- 1 Mezcal mixed withllime;

<hili syrupand drtisanal grapefruit'sodad;
, rimmed with'black'sait.

iaonguatemaltecoinfusionadoconitior:
deddamaicaespeciadosnotasicitricasy.
rerrescantesanspiradoeniosanocheceress

L4
gﬁ)uusamul:.m rumanTused withispicy nibiscus
Flowerscitrusiand refresningnotesgnspired
Dy thesSunsetss

araAamantesigel chocoldte caliente, es
un coctel preparadoiconibase dewhisky:
escoses chocolateartesanal con ligeras
d notds amenta.
K,

or hot chocolatelovers, awarm
ocktail prepared with a base of artisanal
cacao, Scottish Whiskey and a'touch of
B freshmint.




%me es un coctel que nos representa como
guatemaltecos. Refrescante y completamente
natural. Sus ingredientes incluyen pepita
molida, limon, naranja, sal y Quetzalteca.

vgreated by a dear friend, the Kame is a cocktail
that now represents us as Guatemalans.
Refreshing and all-natural, we make it with
toasted pumpkin seeds, orange juice, lime, our
national Quetzalteca liquor and salt. It tastes
like the sunshine in Antigual.

By Mario Alarcon

SZéctel refrescante, combinando infusién
con Té Bora Bora ginebra, limén, sirope,
agua ténica.

@ur twist on a classic Gin and Tonic made
_ withred berry teq, gin, lime and tonic
(wuter with a spiral of fresh cucumber. This
: is a mountain favorite.

I‘g'octel pura arnuntes del chocolqte
artesanal agregandole tequila, jenglbre.
: pizca de cobanero.

@ur orlglnal wdrm and co;y £

//, Y | ‘/ ccho, tequllq, cobune‘i"b peppercmd__
a7 A AT | e ginger. ¢ .
P gy 7 ) p ’___‘}“‘-... - 3
{ P - - :
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.'" Bebic(ag alurales Frias @ageogag

Naranjada
Naranjada con soda
Limonada
Limonada con soda
. Rosa de Jamaica
. Horchata
k. Cimarrona
+ Jugo Preparado

Q19
Q21
Q19
Q21
Q19
Q21
Q19
Q24

i .erve omerciale
- 303 . 2 3

I Comercial Beer

Gallo

Cabro, Extra'y Reserva
Montecarlo

Moza Cerveza Obscura
Corona

Modelo, Clara 'y Obscura
‘Stella Artois

Agua pura Q9
Pepsi Qg
Pepsi Light Q9
Mirinda Q9
7uUp Q9
7up Light Qo
Grapette Qo
Coca Cola Q14
Coca Cola Zero Q14
Agua Mineral Qg
Ginger Ale Q14

ervesa Jirfesanal
ervesa Jrles

Craft Beer

Antigua Cerveza

Muy Noble (Blond Ale) : Q39
Sin Novia (IPA) Q39
Cucurucho (Stout) Q39

Cerveceria 14

Chelita Linda (Blond Ale) Q39
Dale Pale Ale (Tropical Pale Ale) Q39
Impunidad (Indian Pale Ale) Q39
Chela Guevara (Red Ale) Q39
Pinchazo (Imperial Stout) Q39

Michelada con (Gallo, Cabro, Corona, Modelo)
Chelada con (Gallo, Cabro, Corona, Modelo)

“oBBITENANGO




CHILE no I info
Valle Central COPA
Conchay Toro Frontera Merlot Q34

@ Merlos, Carmenere

ARGENTINA

Valle de Uco, Mendoza
Trivento (Reserve Malbec)
/@ Malbec

Valle Central
Casillero del Diablo ( Reserva)
/@ Cabernet, Sauviginon

Valle del Maule
Diablo (Dark Red)
/@ Cabernet Sauvignon, Syrah, Carmenere, Malbec y Petit Verdot

FRANCIA

Luberon, Valle del Rodano
La Vielle Ferme
/@ Carinera, Cinsaut, Garnachay Syrah

EsPaNA

D.O. Toro
Matsu (EL Picaro)
@ Tinta de Toro Tempranillo

1.G.P. Riveral del Queiles
La Garnacha Olvidada
’@ Garnacha

ITAUA

ltalia

Memoro Rosso (Piccini)

’@ Primitivo, Montepulciano, Nero D'Avola y Merlot del Veneto

BOTELLA

Q159




Van ﬁlanCO BotELLA

Conchay Toro Frontera Q159
@ Sauvignon Blanc

FRANCIA

. Luberon, Valle del Rodano
Lavielle Ferme
ﬁ@ Bourboulenc, grenache Blanc, Ugni Blanc, Vermitino

ITAUA
ltalia
Memoro Bianco

Sicilia Terrenito y Maremma Marche
Valle Centra, Chile

Vino P@Sodb
Frontera Merlot (Rosé)

’@ Syrah, Cabernet Sauvignon, Otras uvas tintas

. CHIE

FRANCIA

Luberon, Valle del Rodano
La vielle Ferme (Rosé) :
@ Cinsault, Grenache y Syrah

Vino Egpurxganie

FRANCIA

Bordeaux
Calvet Ice Q34
@ Chardonnay

AOC Bordeaux Francia
Calvet Celebration (Sparkling Blanc)
‘i Chardonnay

Asti, Piemonte

Martini Asti
Moscato Bianco

Bebidas con Fgpumanie
Aperol Spritz
Mimosa




